
Swhip

Platzsparendes Buffetgerät

Unvergleichliche Sahnequalität

Hoher Bedienungskomfort

Problemlose Reinigung

Weltweit bewährtes 
	 SwissQualityProduct
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Aus Treue zur Qualität
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Technische Daten

Angebot:		  Schlagsahne

Stundenleistung - Schlagsahne (Liter)	 50

Abmessungen (B/T/H)	 200/290/440

Inhalt Sahnebehälter (Liter)	 1

Kühlleistung (°C Umgebungstemperatur)	 bis 33

Elektroanschluss (Volt AC)	 230

Leistung (Watt)		  350

Gewicht (Kilogramm)	 15

Technische Änderungen vorbehalten

Der kleine «Grosse»

Sahnekonsistenz einstellbar

Die Sahnekonsistenz kann 
je nach Sahnesorte mit 
dem Luftregler einfach ge-
steuert werden. 
Dabei gilt: Wenn die ge-
schlagene Sahne zu flüssig 
ist, dann ist die Luftzufuhr 
zu erhöhen = höhere Zahl. 
Wenn die geschlagene 
Sahne zu dick ist, dann ist die Luftzufuhr zu 
reduzieren = tiefere Zahl. 

Ihre Werksvertretung:

Einfache Handhabung

Der Swhip ist für die Aufnahme eines 1/2-
Liter-Tetra-Briks ausgelegt. Die Flüssigsahne 
wird direkt aus der Verpackung angesogen. 
Für Sahne aus anderen Verpackungen wird 
der spezielle 1-L-Sahnebehälter verwendet.

Einzigartig kompakt

Die ganz auf den 
praktischen Einsatz 
ausgerichtete Kon-
struktion wird selbst 
höchsten Hygiene-An-
forderungen gerecht, 
denn das Durchlauf-
reinigungssystem sorgt 
jederzeit für einwand-
freie Sauberkeit. Dank seiner Kompaktbau-
weise und der einzigartigen Frontbedienung 
lässt sich der Swhip auf kleinstem Raum 
platzieren.


