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Die patentierte Luftverteilung, eine Exklusivität von Dometic			      	   Nicht eine...		  sondern mehrere
									              Idealtemperaturen

Weintemperierschrank SW 180 – die Luftverteilung
Der Weintemperierschrank enthält zwei Temperaturbereiche, die unabhängig voneinander eingestellt werden 
können. Einer für Rotweine, der andere für Weiß- und Schaumweine. 

Rotweinzone
Ein Ventilator im oberen Teil des Lagerraums verteilt 
die klimatisierte Luft auf den Regalen von hinten nach 
vorne. Sie fällt nach unten und entweicht in der Mitte des 
Lagerraumes. Ein zweiter Ventilator verteilt nach dem 
gleichen Prinzip kühlere Luft vom unteren Teil der Zone. Die 
Temperatur ist in jedem Regal somit homogen. Zusätzlich 
verfügt der Weintemperierschrank über ein Heizelement, 
das die Luft erwärmt, falls die Umgebungstemperatur unter 
die eingestellte Temperatur sinkt.

Modularität
Der flexible Trennboden, der thermisch isoliert ist, bietet 
die Möglichkeit, die Größe der Lagerräume auf 1/3 bis 2/3 
des Gesamtvolumens anzupassen. Es spielt eine wichtige 
Rolle im Verteilsystem von warmer und kalter Luft, indem es 
die Kanäle öffnet, durch welche die Luft in jeden einzelnen 
Lagerraum strömt.

Weißweinzone
Ein Ventilator verteilt gekühlte Luft von unten nach oben 
und zum vorderen Teil der Regale. Wird die Luft wärmer 
als die eingestellte Temperatur, so steigt sie nach oben und 
gelangt über eine Öffnung unter dem Trennboden wieder 
ins Kühlsystem zurück.

Sie haben die 
Möglichkeit, jede 
Temperaturzone 
mit 4 bis 
8 Regalen 
auszustatten 
(12 Regale 
insgesamt). Ein 
Fischrestaurant 
wird die Variante 
von Bild 1 
bevorzugen, der 
klassische Italiener 
eher die Variante 
von Bild 5. 

Bordeaux
Bourgogne
Loire
Languedoc
Alsace grands crus
Piemont/Toskana
Italien
Rioja
Spanien
Napa valley
Kalifornien
Australien
Chile
Likörweine
Champagne

 

12°
10°
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12°
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12°
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18°
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18°
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Die meisten auf dem Markt 
befindlichen Modelle bieten 
nur einen Lagerraum, 
der nach dem Prinzip 
eines herkömmlichen 
Kühlschranks funktioniert.

Herkömmliche 
Weintemperierschränke 
verfügen über keine aktive 
Luftverteilung, sondern nutzen 
lediglich das vorhandene 
Temperaturgefälle.

Festgelegter, oft 
beschränkter Bereich, 
was den Bedarf an 
gelagerten Rotweinen 
betrifft.

Nicht regelbarer 
Temperaturbereich
(zur kalt für Rotwein, zu 
warm für Weißwein)

Festgelegter, oft 
zu großer Bereich, 
was den Bedarf an 
gelagerten Weißweinen 
betrifft

20°C

14°C

12°C

6°C

Weißweine Rotweine

Bild 4    Bild 5    
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Der Weintemperierschrank
„die Kunst des sofortigen Verkostens“

Er wurde konzipiert, um professionellen Bedürfnissen 
gerecht zu werden

- Zwei variabel regulierbare Temperaturzonen für Weiß- und Rotweine

- �Ein Schnellkühl-Segment, mit dem Flaschen kurzfristig auf bis zu 2°C 
heruntergekühlt werden können 

- �In 14 Gleitböden stehen bis zu 144 perfekt temperierte Flaschen zur direkten 
Verköstigung bereit

- Abschließbare Glastür mit integriertem UV-Filter

- �Modernes Design zur harmonischen Eingliederung in bestehende Raumkonzepte
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Elliott Mac Key
(Journalist, Schriftsteller, Herausgeber)
Der neue Dometic Weintemperierschrank entspricht 
sowohl dem Bedarf des erfahrenen Sammlers 
als auch dem gelegentlichen Konsumenten. Der 
Weinsammler verfügt im Allgemeinen über einen 
relativ weit entfernt liegenden Weinkeller. Es kann 
sich um einen kommerziellen Lagerraum oder 
einen Weinkeller handeln, der erst über mehrere 
Treppen, ja sogar Stockwerke zu erreichen ist. 
Es ist äußerst praktisch über einen Lagerraum 
zu verfügen, der die Möglichkeit bietet, den Wein 
bei idealer Temperatur aufzubewahren - in seiner 
Küche oder seinem Esszimmer. Der Dometic 
Weintemperierschrank ist das ideale Gerät. Er 
verfügt über zwei Temperaturbereiche, welche die 
15 bis 18°C Raumtemperatur für Ihre Rotweine 
bieten, und die 8 bis 12°C, die für Ihre Weiß- und 
Schaumweine die ideale Temperatur darstellen. 
Der Dometic Weintemperierschrank kommt auch 
dem gelegentlichen Weinkonsumenten zugute, 
der plötzlich ein Abendessen organisiert und eine 
Flasche anbieten will oder ganz einfach Lust auf ein 
Glas bekommt. Der herkömmliche Kühlschrank ist 
viel zu kalt und das Wohnzimmer im Allgemeinen 
zu warm, um den Wein bei der richtigen Temperatur 
aufzubewahren oder zu genießen.

CH’NG Poh Tiong
(CH’NG Pho Tiong ist Herausgeber der 
„The Wine Review“, eine der ältesten und 
angesehensten Zeitschriften Asiens). 
Lange Zeit war es unmöglich, in einem 
Weinlagerschrank Champagner, Rot- und 
Weißweine in idealer Trinktemperatur zu 
lagern. Heute ist das dank der innovati-
ven Technik im Dometic Weintemperier-
schrank SW 180 Realität. Das Restaurant 
und die wahren Weinliebhaber können 
nun die verschiedenen Weine zu perfek-
ten Trinktemperaturen genießen – und das 
aus einem Weinlagerschrank. Herzlichen 
Glückwunsch zum Dometic Weintempe-
rierschrank SW 180…

Philippe Nusswitz
(Kellermeister und Weingutbesitzer)
Der Winzer setzt alles daran, um einen Quali-
tätswein herzustellen; der Kellermeister spielt eine 
wichtige Rolle im Moment der Verkostung, indem er 
beim Ausschenken eine genaue Temperatur wählt, 
um die Komplexität der Aromen und die Finesse 
eines Qualitätsweines hervorzuheben. Die meis-
ten Rotweine sind zwischen 17 und 19 Grad zu 
genießen. Unterhalb scheinen die Tannine hart zu 
sein, darüber vermischen sich die Aromen und der 
Alkoholanteil verdrängt das Bouquet. Die meisten 
Weißweine werden zwar zwischen 8 und 10 Grad 
getrunken, die starken und komplexen Weißweine 
kommen erst um die 12°C zur Geltung. Die Genauig- 
keit des Dometic Weintemperierschrankes wird den 
Wert Ihrer Weinlagerung heben. 



P.17P.17

Minimale Höhe (Füße einstellbar) (cm) 	 173,5

Breite (cm)  	 59,5

Tiefe inklusive Tür und Griff (cm)  	 76,5

Tiefe ohne Tür (cm) 	 68,1

Energieverbrauch
bei Raumtemperatur von 20°C*  	 0,55 KWh/24h

Anzahl der Flaschen pro Regal  	 12

Anzahl der gelieferten Regale 	 12

Fassungsvermögen des Schnellkühlfachs 	 24

Fassungsvermögen des Weinklimaschranks 
insgesamt 	 168

Regulierungsbereich der Weißweinzone  	 6-10°C

Regulierungsbereich der Rotweinzone  	 14-18°C

Isolationsstärke Minimum (mm)  	 46

Leistungsstärke des Heizstromkreises  	 40 W

Gesamtgewicht leer inklusive Regale 	 131 kg

Gesamtgewicht inklusive Flaschen 	 345 kg

technische Daten

* Trennregale in mittlerer Höhe
Rotweinlagerzone auf 18°C eingestellt
Weißweinzone auf 9 °C eingestellt

Digitalanzeige:
grün für die Weiß- und Schaumweine,
rot für die Rotweinzone

Homogene Temperatur auf  
jedem Regal dank eines patentierten  
Luftverteilungsverfahrens.

Jeweils verschiedene Lagerräume für  
Rotweine und Weißweine, die Sie Ihren 
Bedürfnissen anpassen können.

Serienmäßige Ausstattung mit  
Gleitregalen. 

Glastür mit hoher Isolierung und  
vollkommenem UV-Lichtschutz.

Schnellkühlfach
(bis zu 2°C für Champagner)

Technische  
Innovationen für  
vollendeten  
Weingenuss 

Eine sofortige Identifikation der 
Weine: Mit einem Kreide-ähnlichen 
Stift können die eingelagerten Sorten 
handschriftlich auf Magnettafeln 
gekennzeichnet werden. So entsteht 
ein authentischer Weinkeller-Effekt!
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Eleganter Ein-Flaschen Weinkühler
Nehmen Sie den kompakten Weinkühler MF-1W in Ihr
„Genießer-Equipment“ auf. Er kühlt Ihren Wein in Trinktemperatur.
Diese können Sie - ganz nach Weinsorte und persönlicher
Vorliebe - stufenlos wählen. Die eingestellte sowie
tatsächliche Temperatur werden digital angezeigt. Und wenn
keine Steckdose in der Nähe ist oder das Kabel auf der festlich
gedeckten Tafel stört? Dann bestücken Sie den Wein
kühler mit handelsüblichen Akkus oder Batterien, betreiben
ihn schnurlos und lassen sich bis zu drei Stunden netzunabhängige
Kühlung liefern.
- Für handelsübliche Weinflaschen bis Ø 90mm.
- Stufenlose Temperaturwahl von 5°C bis 20°C.
- Vibrationsfreie Thermoelektrik.
- Bis zu 3 Stunden netzunabhängige Kühlung.
Größe in cm (HxBxT) : 20 x 13 x 20. Leergewicht: 1,3 kg.

MF-1WZubehör für den Weinliebhaber zu
Hause - Weinkühler der Marke
Waeco*

MF-6W

Weine in Trinktemperatur
Spontane Besuche? Größere Tischgesellschaften? Aufmerksame
Gastgeber sind immer in der Lage, ihre Gäste mit einem
wohltemperierten Tropfen zu verwöhnen. Sie verlassen sich da
ganz auf den Weinkühler Waeco MF-6W. Können Sie auch,
denn das elegante Gerät hält bis zu sechs Flaschen Wein auf
Idealtemperatur. Der MF-6W kühlt thermoelektrisch, ist über
Tasten ganz einfach zu bedienen und mit einer Innenbeleuchtung
ausgestattet. Wunsch- und tatsächliche Temperatur
werden digital angezeigt. Herausnehmbare Innenroste erleichtern
die Reinigung des Gerätes.
- Für 6 handelsübliche Weinflaschen bis 32 cm Länge.
- Stufenlose Temperaturwahl von 5°C bis 20°C.
- Vibrationsfreie Thermoeletrik.
- Innenbeleuchtung.
- Herausnehmbare Innenroste.
Größe in cm (HxBxT) : 41 x 26 x 47. Leergewicht: 6,5 kg.

*Seit 2007 gehört die Marke Waeco zur Dometic Group.
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Seite 18
Weintemperierung  
von 1-6 Flaschen
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Fassungsvermögen 
(in Zahl von Bordeaux-Weinflaschen) 

Troncais-Eiche Ahorn / Wenge

Anzahl der gelieferten Originalregale
5 Lagerregale 2 Lagerregale

1 Gleitregal
3 Lagerregale
1 Gleitregal

6 Lagerregale
2 Gleitregale

6 Lagerregale
2 Gleitregale

- Fassungsvermögen 
bei serienmäßiger Ausstattung

 
36 Flaschen 170 Flaschen 206 Flaschen 412 Flaschen 412 Flaschen

Maximale  
Anzahl Gleitregale* - 12 16 32 32

Energieverbrauch bei 
1,25 1,85 2,15 2x2,15 2x2,15

Abmessungen (cm) 
- Höhe
- Breite
- Tiefe
(inklusive 3 cm für den Griff, und 2 cm 
für den hinteren Metallanschlag)

82
59,5
67,5

143,5
59,5
75

173,5
59,5
75

199
156
86,5

196
146
83

Leergewicht (kg)
- Holztür
- Glastür

-
54

73,5
85,5

81
95

-
340

-
340

108 244 290 750 750

Isolierung: Schaumstoff aus Polyurethan.

Isolationsstärke minimum (in mm): 50.

Leistungsaufnahme:

   MODELL CS:	 - LEISTUNGSSTÄRKE (W) 220 	 – SPANNUNG* (V) 230.
   CS 52: 	 - LEISTUNGSSTÄRKE (W) 150 	 – SPANNUNG* (V) 230.

Heizung: CS 160 / CS 200: Leistungsaufnahme 45 Watt – SPANNUNG* (V) 230.

Geruchsfilter: Kartusche mit Aktivkohlefilter.

* 8 Bourgogne- oder Bordeaux-Weinflaschen pro Gleitregal.

Temperaturregelung: elektronisch.

Thermometer: digital.

Temperaturregelungsspanne (°C): 6 bis 18.

Türverriegelung: mit Schloss.

Innenmaterial: Verzinktes, vorlackiertes Blech.

Füsse: höhenverstellbar.

SW 180

12 Gleitregale

168 Flaschen

-

0,55

173,5

59,5

76,5

-

131

345

3 auswechselbare 
Gitter

6 Flaschen

-

-

41

26

47

-

6,5

-Gewicht bei voller Beladung mit Weinflaschen

Serienmäßige Ausstattung      

Umgebungstemperatur von 20 °C (kWh/24h)

CS 52
Absorptions-Technologie

CS 160
Absorptions-Technologie

CS 200
Absorptions-Technologie

Schränke
Absorptions-Technologie

Schränke
Absorptions-Technologie

Weintemperierschrank
Kompressor-Technologie

SW6
Peltier-Kühlgerät
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Weinklimaschränke - Weintemperierschränke - Weinkühler 

ZA DU PRÉ DE LA DAME JEANNE - BP 05 - 60128 PLAILLY France - Tél. : +33 3 44 63 35 31/36 - Fax : +33 3 44 63 35 38 - www.dometic.fr

ZA DU PRÉ DE LA DAME JEANNE - BP 05 - 60128 PLAILLY France - Tél. : +33 3 44 63 35 31/36 - Fax : +33 3 44 63 35 38 - www.dometic.fr

Dometic GmbH - In der Steinwiese 16 - 57074 Siegen - Tel. +49 (0) 271 692 -0 - Fax +49 (0) 271 692 -313 - info@dometic.de - www.dometic.de




