Top Hygiene
eismascHiinen — Mit ZIEGRA Eismaschinen

Hygienisches Eis
Wasser und Eis sind It. EU Gesetz ein Lebensmittel.

Die Einhaltung der entsprechenden Hygiene- o
vorschriften liegt in der Verantwortung der Betreiber. =
ZIEGRA gibt mit dem ,Hygienic Design® seiner q_-)
Eismaschinen und mit praktischen Tips die Voraus- (®))]
setzungen fiir die vorgeschriebene Eishygiene. :E\
Trotzdem kdénnen Keime, Kalk und Mineralien
in die Maschine gelangen. Besonders stehendes
Wasser im Wasserzulauf oder in der Maschine
(bei Abschalten der Eisproduktion) birgt Risiken Das Plus der ZIEGRA Eismaschinen :
des erhdhten Keimwachstums.
¢ Geschlossener Wasserkreislauf
Der geschlossene kleine Wasserkasten,
kurze Leitungen und der geschlossene
Eiszylinder schliessen bakteriologische
Verunreinigungen weitestgehend aus.
e Mehr Betriebssicherheit und
geringere Wartungs- und Servicekosten
durch saubere Wasserleitungen,
Verdampferoberflache und Ventile.
¢ Neben der Maschinen- und Eisqualitat
wird die Hygiene bei ZIEGRA
besonders wichtig genommen.
Hygiene-Optionen
Fir lhr Wasser:
o Filter,
auch mit Anti-Kalk Wasserbehandlung, die
Ablagerungen von Kalk und Mineralien in der
Maschine, die ein N&hrboden fir Keime sein
kdnnen, vermindern oder Kohléefilter.
e UV- Entkeimung
Totet Keime, die durch die Wasserzuleitung in die
Maschine gelangen, vor der Eisproduktion ab.
Fir lhre Eismaschine:
e Automatische Restwasserentleerung
Die ,Nasskeimbildung“ im Wasserkasten, im
Eiszylinder und in den Leitungen wird bei Stillstand Automatische Restwasserentleerung:
der Maschine verhindert. Der Wasserzulauf (1) schlieBt und der
e Automatische Spulfunktion Wasserablauf (2) 6ffnet sich. Das Wasser-
Erganzt die Restwasserentleerung. Der Wasser- system ,fallt trocken®.
kreislauf der Maschine wird mehrfach gespdlt, auf
Wunsch mit Zusatz einer Desinfektionslésung. Automatische Spiilfunktion:
e Austauschset fur alle wasserfiihrenden (und in vorgegebenem Intervall
eventuell verkalkten) Teile. Leicht austauschbar
und kostengunstig. auch mit Desinfektion:
e Sonderldsungen fir sehr hohe Hygieneanspriiche, Die Dosierpumpe (3) tropft Desinfektions-
wie sie in der Lebensmittelproduktion teils schon Lésung wahrend des Spilvorgangs in den
jetzt angestrebt werden. Wasserkasten (4). Die Einwirkzeit ist
wahlbar.
Fordern Sie unsere Spezialdokumentation Top Hygiene mit ZIEGRA Eismaschinen an
5.09
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