NordCap
Pizzakiihltische/ e
gekiihlte Aufsatze

Tisch-Versionen fiir Euro-Norm Bleche 400 x 600 mm

innen und auBen aus CNS DIN 1.4301

Temperaturbereich o °C bis +6 °C bei 43 °C UT und 60 % RF
selbstschlieBende Tiiren

schimmelresistente Magnetdichtung, leicht wechselbar

einfache Reinigung durch abgerundete Kanten und
Ecken sowie ausreichend Bodenabstand

automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
auf energiesparender Heifgasbasis

Arbeitsplatte aus Granit mit seitlicher und
hinterer Aufkantung

funf verschiedene Modelle mit zwei bis vier
Ttiren, mit oder ohne Schubladen

Gekiihlte Aufsdtze mit stiller Kiihlung zum
Konservieren von Pizzazutaten

innen und auBen aus CNS DIN 1.4301

Temperaturbereich +2 °C bis +8 °C bei 43 °C UT und 60% RF
Glasaufsatz zum Schutz der Lebensmittel

automatische Abtauung

elektronische Kontrollanzeige

verschiedene Ausfiihrungen fiir GN 1/4, 1/6 und 1/1
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Richtungweisend

in der Profi-Kiihlung



Richtungweisend
in der Profi-Kiihlung
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NordCap

Pizzakiihltische

Die NordCap-Pizzakiihltischserie bietet fiir die professionelle
Zubereitung von Pizzas Funktionalitdt, hochwertige Verarbeitung
und Modellvielfalt.
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Fiinf verschiedene Modelle mit zwei bigvier Tiren und mit oder
ohne Schubladen stehen zur Auswahl. Die Schubladen sind
ungekuhlf und fiir dasiRuhen des Teiges vorgesehen.

Die Gerite sind innen und auBen aus CNS DIN 1.4301 gefertigt.

Zur einfachen Re sind alle Ecken und Kanten abgerundet
sowie ausreichend enabstand vorhanden.

Die Tiiren sch.'\ nsich selbsttétig und haben schimmel-
resistenteL gr?étdichtungen, die sich leicht und ohne Werkzeug
austauschen lassen. -
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Alle Modelle haben serienmaBig eine Granit-Arbeitsplatte 3 @,
mit seitlicher und hinterer Aufkantung, automatische Abtauung, g

Tauwasserverdunstung, und elektronische Steuerung. Manuell
kann von stiller Kithlung auf Umluftkiihlung geschaltet werden.

i

NordCap Einkaufsgesellschaft mbH
www.nordcap.de - eMail: info@nordcap.de

Technische Daten

PT 2 PT 2-C PT 2-1 | PT 3-1 | PT 41
Abmessungen
Breite in mm 1470 1600 1980 2490 3000
Tiefe in mm 720 720 720 720 720
Hoéhe in mm 830 830 830 830 830
Bruttoinhalt in L. 305 305 305 463 620 L
Temp.-Bereich 0 °C bis +6 °C bei 43 °C UT und 60% RF
Anschlusswert 218 W/ 230 V 218 W/ 230 V 218 W/ 230 V 273 W/ 230 V 386 W/ 230 V.
Tiren 2 2 2 3 4
Schubladen ohne 3 6 6 6

NordCap

gekiihlte Pizzakiihltisch-Aufsitze
- fiir GN 1/4, 1/6, 1/9 und
GN 1/1 Behilter

Die gekiihlten Pizzakiihltisch-Aufsétze mit stiller Kiihlung sind innen wie auBen aus CNS DIN 1.4301 gefertigt.
Der Glasaufsatz zum Schutz der Lebensmittel gehort ebenso zur Serienausstattung wie die automaﬁé’a_he.;l_\btauung und die elektronische
Steuerung. Die Aufsatze sind in Art und Ausfithrung auf die Pizzatischlinie abgestimmt.
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Ausfiihrungen/ technische Daten

Aufsatze zur Aufnahme von Gastronorm 1/4, 1/6, 1/9 Behaltern  Aufsdtze zur Aufnahme von Gastronorm 1/1 Behiltern
Modell A1470 | A1600 | A1980 | A2490 | A3000 | A1470 | A160o | A1980 | A2490 | A 3000
Abmessungen
Breite in mm 1470 1600 1980 2490 3000 1470 1600 1980 2490 3000
Hghe in mm 324 324 324 324 324 384 384 384 384 384
Tiefe in mm 385 385 385 385 385 385 385 385 385 385
Bruttoinhalt in | 39 48 51 79 99 48 54 73 98 123
Temp.-Bereich - +2 °C bis +8 °C bei 43° UT und 60% RF
Anschlusswert ¥ 146 W/ 230 V
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Zu allen gekihlten Aufsatzen sind passende Nord_._Ca,p
GN-Behaltersets lieferbar.
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Beratung, Planung, Service durch lhren NordCap-Partner
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