
6 - L I T E R- L A DY 6 Liter
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 270 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 510 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 470 mm
Gewicht _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 39 kg
Anschluß _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 230 V/50 Hz
Preis_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 2.960,-

2 - L I T E R- P O N Y 2 Liter
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 230 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 440 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 390 mm
Gewicht _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 33 kg
Anschluß _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 230 V/50 Hz
Preis_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 2.390,-   

4 - L I T E R- B O Y 4 Liter
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 270 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 440 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 470 mm
Gewicht _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 36 kg
Anschluß _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 230 V/50 Hz
Preis_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 2.650,-

Fußschaltung
(inclusive
Anschlußdiode)
€ 133,-

Garnierschlauch
Länge ca. 1350 mm
(inclusive
Anschlußdiode)
€ 317,-

Mousse au Chocolat
€ 13,- 

Mikroclean
4 x 1 L = € 29,50
12 x 1 L = € 88,50

B A B Y 1,5 Liter
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 230 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 450 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 330 mm
Gewicht _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ ca. 20 kg
Anschluß _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 230 V/50 Hz
Preis_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 1.730,-

D U O 2x5 Liter
Mit Intensivkühlung, aber ohne MICROTRONIC
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 400 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 510 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 500 mm
Gewicht_ _ _ _ _ 62 kg      Anschluß_ _ _ _ 230 V/50 Hz
Preis_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 4.030,-
Portionierungsautomatik a. W. je_ _ _ _ _ _ _ € 276,-

M O B I L  1 2  V 3 Liter
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 250 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 420 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 460 mm
Gewicht _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 42 kg
Anschluß_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ mindestens 12 V/88 Ah
Preis_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 3.050,-
Gerät 5 L (ohne Abb.) _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 3.830,-

M I N I  
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 220 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 400 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 310 mm
Gewicht _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 20 kg
Anschluß _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 220 V/50 Hz oder Drehstrom
Preis 230 V/50 Hz _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 1.480,-
Preis Drehstrom 380 V _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 1.650,-

• Arbeitet ohne Kühlung
• Ansaugen direkt aus

der Sahnepackung
• Leistung bis 80 Liter

Rohsahne/Stunde
• Kleine Maße für

geringen Platzbedarf
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Neueste Technik in bewährter Qualität: Ein Sahne-Automat für höchste Anforderungen an Hygiene und Bedienung.
• Über Sensortasten  mit serienmäßiger Portionierungsautomatik,

individuell einstellbar.
• Intensivkühlung des Aufschlagsystems bis in die Garniertülle.
• Höchstmögliches Aufschlagvolumen durch Doppelmischwalze.
• Stundenleistung bis 90 Liter Rohsahne (Baby bis 70 Liter).

• Einfachste Reinigung und Desinfektion im Durchlauf-
verfahren mit heißem Wasser (50 °C bis 80 °C).

• Aufschlagen der Sahne mittels der MUSSANA-Doppel-
mischwalze aus V2A Edelstahl.

• Vollelektronische Temperaturregelung.
• Äußerst energiesparend im Stromverbrauch.

• Herausnehmbarer V2A-Edelstahlbehälter serienmäßig.
• DIN-geprüft nach DIN 10507 (Lebensmittelhygiene).
• Mit DIN-Registernummer 6A004/95
• Gebaut nach EMVG.

Listenpreise 2002

Energieverbrauch
reduziert

Vergrößertes
Fassungsvermögen

Sehr schmale
Bauform

MICROTRONIC

Kleine Stellfläche
Großes Füllvolumen

1 2 - L I T E R- G R A N D E 12 Liter
Breite_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 390 mm
Höhe _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 510 mm
Tiefe_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 370 mm
Gewicht _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 45 kg
Anschluß _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 230 V/50 Hz
Preis_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ € 3.160,-



Das serienmäßige Hygienekonzept: • professionell
• schnell
• und sicher

• Ab Modell BOY geeignet für BAG IN BOX
Verbindungssysteme (hier z. B. DEBIC)

• Luftdicht verschlossenes System
• Keine Umfüllverluste
• Gerät bleibt sauber
• Spart Kosten

Kompetenz in Schlagsahne...
• Beste Hygienevorraussetzungen

durch die MUSSANA Doppelmisch-
walze aus rostfreiem Edelstahl

• Reinigung im Durchspülverfahren
mit nahezu kochend heißem
Wasser (50 - 80 °C)

• Komplette Edelstahlverarbei-
tung

• Vollisolierte INTENSIVKÜHLUNG 
des gesamten Aufschlagsys-
tems bis in die Garniertülle

• Verbesserte Produktqualität,
geringere Schaumentwicklung

• Hohe Reinigungskraft
• Schnell wirksam
• Breite mikrobizide Wirkung
• Geruchsneutral
• Gutachten nach DIN 10507

Reinigungsautomatik
mit Kühlungsunterbrechung
(10 Min.)

Kühlungs-
unterbrechung

10 Min.
zur Reinigung

Mussana Sahne-Automaten:

MUSSANA Hans Kratt Maschinenfabrik GmbH
Mülheimer Straße 5 · D-68219 Mannheim
Tel.: +49(0)621 / 89 99 16-0 · Fax: +49(0)621 / 89 99 166
Internet: www.mussana.de · e-mail: info@mussana.de


